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ふ
ぐ
と
い
う
食
材
を
も
っ
と
身
近
に

　

取
材
に
ご
協
力
い
た
だ
い
た
の
は
、
北
習
志
野

駅
近
く
に
あ
る「
日
本
料
理
魚
つ
ぐ
」さ
ん
。
鮮

魚
店
を
皮
切
り
に
、
今
で
は
北
習
志
野
駅
周
辺

に
ス
ー
パ
ー「
新
鮮
館
魚
次
」「
す
し
処
魚
つ
ぐ
」

な
ど
を
展
開
し
て
い
る
地
元
密
着
の
お
店
で
す
。

　

店
内
は
落
ち
着
い
た
和
風
の
雰
囲
気
。
照

明
な
ど
も
工
夫
さ
れ
た
品
の
良
い
空
間
で
す
が
、

堅
苦
し
く
な
く
、
和
服
の
仲
居
さ
ん
が
気
さ
く

に
迎
え
て
く
れ
ま
す
。

　

会
席
料
理
や
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
な
ど
本
格
的
な
日

本
料
理
を
味
わ
え
る
魚
つ
ぐ
で
す
が
、
冬
期
限

定
の
お
す
す
め
は
、
何
と
言
っ
て
も
ふ
ぐ
会
席
。

　
「
ふ
ぐ
と
い
う
と
、
関
東
で
は
接
待
な
ど
で
料

亭
に
行
っ
た
と
き
に
出
て
く
る
高
級
食
材
と
い
う

イ
メ
ー
ジ
が
あ
り
ま
す
が
、
関
西
で
は『
て
っ
ち
り
』

な
ど
の
呼
び
名
で
親
し
ま
れ
る
庶
民
の
味
。
新

京
成
沿
線
の
皆
さ
ん
に
も
、
も
っ
と
気
軽
に
ふ
ぐ

料
理
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
き
た
い
と
思
っ
て
い
ま

す
。
こ
の
冬
は
ぜ
ひ一
度
、
ふ
ぐ
の
お
い
し
さ
を
ご

家
族
で
試
し
て
み
ま
せ
ん
か
？
」と
す
す
め
る
店

長
の
鈴
木
清
介
さ
ん
。
そ
れ
で
は
、
さ
っ
そ
く
ふ

ぐ
料
理
の
魅
力
を
教
え
て
い
た
だ
き
ま
し
ょ
う
。

ふ
ぐ
の
魅
力
あ
れ
こ
れ

日本料理 魚つぐ（うおつぐ）
船橋市習志野台3-17-7
☎ 047-461-6161
11:00～15:00(L.O.14:00）、17:00～22:00
（L.O.21:00）、日祝日は11:00～22:00
水曜定休／北習志野駅徒歩3分

冬の味覚の王様と言えば「ふぐ」。一般には馴染みのない高
級料理というイメージがありますが、都心の高級店でなければ
ご家族でも十分楽しめる身近な食材なのです。そこで今回は“ふ
ぐ初体験”でも和服の仲居さんがお給仕してくれるので安心し
て食べられる、日本料理店での「ふぐ会席」を特集しました。

冬
の
味
覚
の
王
様


